





Envie de... An appetite for...
LUST auf... Voglia di... Ganas de... lMpuatHoro anneTtunTa...

g
&

Entdecken Sie die feine Schweizer Kliche.
Wir freuen uns, Sie in der «Walliser Kanne»
zu verwohnen, und wiinschen Ihnen
einen guten Appetit.

Découvrez la délicieuse cuisine suisse.
Cest avec plaisir que nous vous servirons
les meilleurs mets dans la «Walliser Kanne».
Nous vous souhaitons un excellent appétit!

Discover fine Swiss cuisine.
We look forward to being able to spoil you in the
"Walliser Kanne”and wish you a hearty appetite.

Scoprite la raffinata cucina svizzera.
Siamo lieti di potere prenderci cura di voi nel nostro
locale «Walliser Kanne» e vi auguriamo buon appetito.

Descubra la fina cocina suiza.

Nos es una satisfaccién poderles mimar
en el «Walliser Kanne» y les deseamos
un buen provecho.

OTKpoWiTe fns cebaA M3bICKaHHYI0 LBENLAPCKYIO KYXHIO.
Hapeemcs, uto cmoxem Bac nobanosats B“Walliser Kanne”
1 kenaem Bam NpvsTHOro anneTuta.

R EFEE AR S REE«Walliser Kannes A5,
BUELFE

Scmtliche Preise in Schweizer Franken, inkl. MWSt.






SUPPEN Soupes - Soups - Minestre - Sopas - Cynb - ¥

Klare Ochsenschwanzsuppe 16.-
Consommé de queue de boeuf

Oxtail consommé

Oxtail chiaro

Caldo de rabo de toro

BynbOH 13 OblubKX XBOCTOB

TR

Bouillon mit Ei 13-
Consommeé a l'ceuf

Consommé with egg

Brodo con uovo

Caldo con huevo

BynboH C ARLOoMm

EALD

Bouillon mit Mark 16.—
Consommeé a la moelle

Consommé with bone marrow

Brodo con midollo

Caldo de tuetano

BynboH co wnurom (cepaLeBnHa KOCTOUKM TeNEHKa)

AR AT

Tomatencrémesuppe 14—
Creme de tomates

Cream of tomato soup

Crema di pomodoro

Sopa crema de tomate

Kpem-cyn n3 nomMmmaop

PZLAH W33

Hummersuppe mit Rahm 19.50
Bisque de homard

Cream of lobster soup

Crema d'astice con panna

Sopa de langosta con crema

Kpem-cyn 13 omapa

JEENh

Walliser Zwiebelsuppe im Brotmantel 19.50
Potage d'oignon dans le manteau de pain

Onion soup in the bread coat

Minestra della cipolla nel cappotto del pane

Sopa de la cebolla en la capa del pan

JlykoBbIV Cyn B xNnebHOW Kopke

R, AT YK T LR



SALATE salades - Salads - Insalate - Ensaladas - CanaTsl - YA

Griiner Salat 12.50
Salade verte - Green salad -

Insalata verde - Ensalada verde -

Canat 13 CBEXMX TMCTHEB 3eMeHM

S SUE DA

Gemischter Salat 14.50
Salade mélée - Mixed salad -

Insalata mista - Ensalada mixta -

Canat accoptn

b

Niisslisalat 15.-
Salade de mache - Lamb's lettuce salad -

Insalata di formentino - Ensalada de colleja -

Canat u3 natyka Nussli’ - BFEE 7047

- mit Ei - avec ceuf - with egg - 16.50
con uovo - con huevo - ¢ anuom - i A &AL

- mit Speck - avec lard - with bacon - 16.50
con pancetta - con tocino - ¢ 6ekoHoM - 1 A R TLAE Al

- mit Ei und Speck - avec ceuf et lard - 17.50

with egg and bacon - con uovo e pancetta -
con huevo y tocino - ¢ ANLOM 1 6EKOHOM -

WA EAGEM TR

Tomatensalat mit Mozzarella 17—
Salade de tomates avec mozzarella

Tomato salad with mozzarella

Insalata caprese (pomodori e mozzarella)

Ensalada de tomate con mozzarella

Canat v3 nomMmKaop 1 Chbipa MoLLapensna

PULLAT RS I

Casar-Salat 19.50

mit Sardellendressing, gehobelten
Parmesanspanen und Knoblauchcrottons

Salade César avec sauce aux anchois,
copeaux de parmesan et croltons a I'ail

Caesar Salad with an anchovy dressing,
shavings of parmesan cheese and garlic croutons

Insalata Caesar con condimento all'acciuga,
parmigiano e crostini all'aglio

Ensalada Caesar con dressing de anchoa
parmesano rallado y croutons con ajo

Canart Llesapb ¢ 3anpaBKOM 13 aHY0yCOB,
NMapMe3aHOBOW CTPYXKOM 1 YECHOUHBIMUN FPEHKaMM

PR, 1 2 fa9t, SR L AR A A
N TRy



SALATE salades - Salads - Insalate - Ensaladas - CanaTul - VA

Salatteller garniert 27—
Assiette de salade garnie

Garnished salad platter

Piatto d'insalata mista guarnita

Plato de ensalada guarnecido

OBOLlHOEe NNaTo C rapHUPOM

TR A%

Wurstsalat einfach 17.-
Salade de cervelats simple

Sausage salad

Insalata di salsiccia semplice

Ensalada de fiambre

Canat 13 konbacl

& 2 B A It

Wurstsalat garniert 27~
Salade de cervelats garnie

Garnished sausage salad

Insalata di salsiccia guarnita

Ensalada de fiambre guarnecida

Canat 13 Konbachl C rapHUPOM

FIIDHL, TSR S 2]

Wurst-Kase-Salat einfach 19.50
Salade de cervelats et de fromage simple

Sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio semplice

Ensalada de fiambre y queso

Canat 13 konbachl 1 cbipa

AR

Wurst-Kdse-Salat garniert 29.50
Salade de cervelats et de fromage garnie

Garnished sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio guarnita

Ensalada de fiambre y queso guarnecida

Canat 13 Konbackl 1 Cbipa C rapHYPOM

EIAYIM IR, B AR R R 2]

Blattsalat mit lauwarmen Krevetten 29.50
Salade de saison aux crevettes tiedes

Leaf salad with gently warmed shrimps

Insalata a foglia con gamberetti tiepidi

Ensalada de lechuga con colas de gambas tibias

CanaTtHble TUCTbA C YMEPEHHO TENMBbIMU KpeBETKaMM

TR YP



Hors-d’ceuvre - Appetizers - Antipasti -

VORSPEISEN Entradas - 3aKycKku - ZFiI/NZ

Vorspeise Portion

Krevettencocktail 25~
Cocktail de crevettes

Shrimp cocktail

Cocktail di gamberetti

Coctel de gambas

Canart u3 KpeBeTokK

BHEN A, FRPA w23

Schnecken Burgunder Art, 6 Stiick 19.-
Escargots a la bourguignonne, 6 piéces

Burgundy-style snails, 6 pieces

Lumache alla bourguignonne, 6 pezzi

Caracoles a la Borgona, 6 piezas

YIUTKM NO-0YPryHACKK, 6 WTYK

EAMLIRA ohiL

Schnecken Burgunder Art, 12 Stiick 32—
Escargots a la bourguignonne, 12 piéces

Burgundy-style snails, 12 pieces

Lumache alla bourguignonne, 12 pezzi

Caracoles a la Borgofa, 12 piezas

YAWUTKN No-0ypryHACKK, 12 WTyK

LA A 128

Rinds-Carpaccio 29.50 49.-
Beef carpaccio

Carpaccio de boeuf

Carpaccio di manzo

Carpaccio de ternera

Kapnauyo v3 roBaanHbl

gl



Hors-d’ceuvre - Appetizers - Antipasti

VORSPEISEN Entradas - 3aKycKku - ZFi/NZ

Frische Ganseleber warm mit Toast und Butter

Foie gras tiede avec toast et beurre

Goose liver, served warm with toast and butter

Fegato d'oca caldo con pane tostato e burro

Foigras de ganso fresco caliente con tostada y mantequilla
[YCMHaA neyeHb, NOLAETCA TENIOM C TOCTOM W MaC/ioM

BEERGAT (), BR gL mIA

Ganseleberterrine mit Toast und Butter

Terrine de foie gras avec toast et beurre

Goose liver terrine with toast and butter

Terrina di fegato d'oca con pane tostato e burro
Terrina de foigras de ganso con tostada y mantequilla
[MawWwTeT 13 ryCcHOM NeyeHn ¢ TOCTOM U MacCiioM

TOIEE5 , Bif e WA B

Duo von der Ganseleber (warm und kalt)
mit Toast und Butter

Deux genres différents de foie d'oie (chaud et froid)
avec toast et beurre

Two different kinds of the goose liver (warm and cold)
with toast and butter

Due generi differenti del fegato dell'oca (caldo e freddo)
con pane tostato e burro
Dos diversas clases del higado del ganso (caliente y frio)
con tostada y mantequilla

[1Ba pasHbIX BYAA MyCMHOW NevyeHn (Tennas n xonogHas)
C TOCTOM W Mac/ioMm

TeRIEITPREE, P £ =T e

Rauchlachs mit Toast, Butter und Meerrettich
Saumon fumé avec toast, beurre et raifort

Smoked salmon with toast, butter and horseradish
Salmone affumicato con pane tostato, burro e rafano
Salmoén ahumado con tostada, mantequilla y rdbano
KonyeHbl NOCOCh C TOCTOM, MAaC/IOM U XPEHOM

=0k, gL w], AR TR

Vorspeise

34~

34~

36~

26~

Portion

39.50



Cuisine végétarienne
VEGETARiISCH Vegetarian - Vegetariano - BeretTapuaHckue 6nioga - #&

Vorspeise Portion

Makkaroni mit Gemiise 26.— 34—
Macaronis aux légumes

Macaroni with vegetables

Maccheroni con verdura

Macarrones con verduras

MakapoHbl C OBOLLaMM

e SN )

Reichhaltiger Gemiiseteller 38—
serviert mit Reis oder Salzkartoffeln

Grande assiette de légumes, servie avec riz ou pommes nature

Generous vegetable platter served with rice or boiled potatoes

Ricco piatto di verdura servito con riso o patate lesse

Plato con variedad de verduras servido con arroz o patatas cocidas

O6unbHOe OBOLIHOE NATO C PUCOM WM OTBAPHBIM KapTodenem

FHEMNGRL, BIORREUKER LS

Alplermakkaroni serviert mit Apfelmus 24— 32—
Macaronis a la mode de l'alpage, servis avec une purée de pommes

Alpler-style cheese macaroni, served with apple puree

Maccheroni dell'alpigiano serviti con passata di mele

Macarrones suizos servidos con compota de manzana

MakapoHbl C CbIPOM NO-anbMUACKKM, NOAAKTCA C ADNOUHBIM Niope

SERGELEY, BPESEARGE,  (WERERL)

Glarner Schabziger-Makkaroni 24— 32—
Macaronis glaronais, au Schabziger (fromage aux herbes)

Macaroni with green cheese

Maccheroni al formaggio Glarner Schabziger

Macarrones con queso verde

MakapoHbl C 0COH60 OCTPLIM CHIPOM C 3ef1eHbIO

BRI e LA

Auberginen-Piccata, Tomatensauce, Reis 38—
Galettes d'aubergines, sauce tomate, riz

Eggplant piccata with tomato sauce and rice

Piccata di melanzane con salsa di pomodoro e riso

Piccata de berenjenas con salsa de tomate y arroz

M1ula 13 6aknaxaHoB C TOMATHbIM COYCOM, PUC

i, )



TEiGWAREN rites - Pasta - Macta, 6nwoaga M3 MakapoH - [EZE

Vorspeise Portion

Makkaroni mit Tomatensauce und Knoblauch 21— 27~
Macaronis avec sauce tomate a I'ail

Macaroni with tomato sauce and garlic

Maccheroni al sugo di pomodoro e aglio

Macarrones con salsa de tomate y ajo

MakapoHbl B TOMAaTHO-YECHOUYHOM COyCe

PRLIARIT, skt

Makkaroni «Big Willi» 29~ 39—
mit geschnetzeltem Kalbfleisch

Macaronis avec émincé de veau

Macaroni with finely sliced veal

Maccheroni con sminuzzato di vitello

Macarrones con ternera cortada finamente

MakapoHbl C TOHKO Hape3aHHbIMN KyCOUYKamut TeNATUHbI

DI R /NE A IE O

Glarner Schabziger-Makkaroni 24— 32—
Macaronis glaronais, au Schabziger (fromage aux herbes)

Macaroni with green cheese

Maccheroni al formaggio Glarner Schabziger

Macarrones con queso verde

MakapoHbl ¢ 0CO00 OCTPbIM CbIPOM C 3eMEeHbIO

RIS 8y

Makkaroni mit Gemiise 26.— 34—
Macaronis aux légumes

Macaroni with vegetables

Maccheroni con verdura

Macarrones con verduras

MakapoHbl C OBOLaMM

FE RSN i)






FONDUE und RACLETTE CoipHOoe doHA U PakneTTe - JAMAIHIZL

Kasefondue pro Person  36.—
Fondue au fromage par personne
Cheese fondue per person
Fondue di formaggio per persona
Fondue de queso por persona
CblpHOe poHAo Ha 00H020
T - W3 K FA
Kasefondue mit Steinpilzen pro Person 45—
Fondue au fromage, aux bolets par personne
Cheese fondue with flat mushrooms per person
Fondue di formaggio con funghi porcini a persona
Fondue de queso con boleto por persona
CblpHOe GoHf C benbiMu rpndamm Ha 00H020
T = W3 K T 2 FA
Kasefondue mit Champagner pro Person 44—
Fondue au fromage, au champagne par personne
Cheese fondue with champagne per person
Fondue di formaggio allo champagne a persona
Fondue de queso con champén por persona
CblpHOe GpOHAI C LWaMMNaHCKUM Ha 00H020
R AT A FA
Triiffelfondue pro Person 45—
Fondue au fromage aux truffes par personne
Cheese fondue with truffles per person
Fondue di formaggio con tartufo a persona
Fondue de queso con trufas por persona
CblpHOe poHA ¢ Tprodenamm Ha 00H020
Whl K R ACHA B FA
Raclette mit seinen Garnituren Portion 19.50
Raclette avec sa garniture portion
Raclette with garnishes portion
Raclette con contorno porzione
Raclette con sus guarniciones porcién
PakneTTe (6ntofo 3 NNaBneHoro coipa) c eaprupom
FORZ L AMEA S AR (LE5) gA
a discrétion 43—
0o coima
(ER17

11



Spécialités suisses et valaisannes - Swiss and Valais specialities
Specialita svizzere e vallesane - Especialidades Suizas y de Valais - HitFIE3EMEGOE

SCHWEIZER und WALLISER SPEZIALITATEN lWBenuapckne n Bannunckne hupmMeHHbie 6nioga

Vorspeise Portion
Walliser Trockenfleisch 27 - 48—
Viande séchée du Valais - Air-cured Valais beef -
Carne secca del Vallese - Carne seca de Valais -
CywéHan rosaauHa no-sanamiicki - EL3EIM TP
Walliser Teller mit Trockenfleisch, Bergkase, 27~ 48—

Speck und Hauswurst

Assiette valaisanne avec viande séchée, fromage de montagne, lard et saucisson maison
Valais platter with air-cured beef, mountain cheese, bacon and house sausage

Piatto vallesano con carne secca, formaggio di montagna, pancetta e salsiccia della casa
Plato de Valais con carne seca, queso de montaha, tocino y salchicha casera

nato 13 CyWEHON roBAAWHbI, FOPHOrO Chbipa, 6eKoHa v AomallHel Konbackl No-BasMACKM

FURMIT S, A LD, FAE AN B Hil A i

Alplermakkaroni serviert mit Apfelmus 24— 32—
Macaronis a la mode de I'alpage, servis avec une purée de pommes

Alpler-style cheese macaroni, served with apple puree

Maccheroni dell'alpigiano serviti con passata di mele

Macarrones suizos servidos con compota de manzana

MaKapOoHbl C CbIPOM MO-anbMUINCKM, MOAAOTCA C AGMOUYHBIM Mope

SERGEOHT, BASER Y (PR ORIZ)

12



Spécialités suisses et valaisannes - Swiss and Valais specialities

Specialita svizzere e vallesane - Especialidades Suizas y de Valais - HiHRIEEMNEGOE

SCHWEIZER und WALLISER SPEZIALITATEN leeuapckme n Bannuinckne pupmeHHble 6naa

Portion

Walliser Kaseschnitte garniert 26—

CroUte au fromage valaisanne garnie - Welsh rarebit, garnished -

Crostoni al formaggio vallesano guarniti - Pan con queso de Valais guarnecido -

I'peHKm MO-BaININCKI C rapHUPOM - ELSE M 2 T bk T 4 -
mit Ei - avec ceuf - with egg - con uovo - con huevo - 28~
C Auom - T BTG EE SR

- mit Schinken - avec jambon - with ham - con prosciutto - 28—~
con jamon - ¢ setunHol - i KR A4

- mit Ei und Schinken - avec ceuf et jambon - with egg and ham - 29.-
CON UOVO e prosciutto - con huevo y jamon - ¢ ANLOM W BETUYMHOMN -

RIS R 2]

Walliser Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce, Rosti 32—
Saucisse de rotis de porc avec sauce aux oignons, rosti

Pork roast sausage with onion sauce, rosti

Salsiccia degli arrosti del porco con la salsa della cipolla, rosti

Salchicha de las carnes asadas del cerdo con la salsa de la cebolla, rosti

»KapeHas CBMHaA CoCMCKa C YKOBbIM COYCOM U XXapeHbiM KapTodenem

FURMNIE AR B, BCHER T AN 5t

Rosti mit Kase, Schinken und Ei 29.-
Rosti au fromage, jambon et oeuf

Swiss hash-browns with cheese, ham and egg

Rosti con formaggio, prosciutto e uova

Rosti con queso, jamoén y huevo

*KapeHblll kKapTodenb C CbIPOM, BETUMHOWM 1 ANLIOM

KL T RCYIE , KBRS

13



Escalope viennoise selon recette originale préparée au restaurant

WIENER SCHNITZEL nach ORIGINALREZEPT im Restaurant zubereitet

Bread -crumbed escalope original recipe, prepared in the restaurant
Cotoletta allaviennese secondo laricetta originale preparata nel ristorante
Escalope alavienesareceta original, preparado en el restaurant
WlHMLeNnb NMO-BEHCKWU, MOATOTOBJIEH B pecTopaHe
RUERHE CRHERIB A GBI ) | IERM0E, R THER

Original Wiener Schnitzel (Kalbfleisch «Natura») 59.-
Escalope viennoise originale de veau «Natura»

Original Viennese bread-crumbed “Natura” veal escalope

Cotoletta alla viennese originale (carne di vitello «Natura)

Escalope original de ternera a la vienesa «Natura»

WHruenb no-BeHckn ,Hatypa” (M3 TeNATUHDI),
MPUIrOTOBNEHHBIN MO OPUTMHANIBHOMY BEHCKOMY peLienTy

FOREAHE (AR A E R O )

Wienerschnitzel (Schweinefleisch «Natura») 49.-
Escalope viennoise originale de porc «Natura»

Viennese bread-crumbed “Natura” pork escalope

Cotoletta alla viennese di carne di maiale «Natura»

Escalope de cerdo a la vienesa «Natura»

WHruenb no-BeHckn ,Hatypa” (CO CBUHWHDBI)

FOMEsEHE CEHEM I AR T )

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Tapnup na svibop: Kapmogenv dpu, puc, nanwuia, Kneuku no-ueabcku, JHaperviii unu omeapHoi kapmogenv
REER T RO MERAS, ORI, T, 2R (HEE, Wik, Uik,
PR BEER) , AR SRR S

14






Escalope viennoise «-minu» - Bread-crumbed escalope “~-minu” -
Cotoletta allaviennese «-minu» - Escalope alavienesa «-minu» -
WIENER SCHNITZEL «-MiNU» wuuuens no-sencku — FkEAHE (AHEE A E ) 5D
Teller Platte

Wiener Schnitzel (Kalbfleisch «Natura») 40— 54—

Escalope viennoise de veau «Natura»

Bread-crumbed “Natura” veal escalope

Cotoletta alla viennese (carne di vitello «Naturav)

Escalope de ternera a la vienesa «Natura»

WH1uenb no-seHckn Hatypa” (13 TeﬂﬂTl/IHbl)

RO/ NEHE ONEHERIIZ A XS E R R 2E)

Wiener Schnitzel (Schweinefleisch «Natura») 30— 44—

Escalope viennoise de porc «Natura»
Bread-crumbed “Natura” pork escalope

Cotoletta alla viennese (carne di maiale «Natura»)
Escalope de cerdo a la vienesa «Natura»
lWH1uenb no-seHckn ,HaTypa” (CO CBUHMHDI)

FOMEsEHE (EHER A XGE Mk 2Ed)

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spiitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spdtzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Taprup Ha evibop: Kapmodpenv dpu, puc, nanuia, Kneyxu no-uieadcku, HapeHviii Ui 0mseapHotl kapmodgenv
RIRER A BRI MEREAS, R, Wi, mzE (ISE, mily, FUiked,
FRUKERL) |, Al SRR

Plattenservice: Gemiise inbegriffen
Service sur plat: les légumes sont inclus - Platter service: vegetables are included -
Servizio dal vassoio: verdura inclusa - Servicio plato: la verdura esta incluida -

OsouwsHoe nnamo - BRERSS AIEH R

16
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KALBFLEISCH veau - veal - Vitello - Ternera - TenatuHa - INEA

Teller Platte

Kalbspaillard vom Grill 46— 56.—
Paillard de veau grillé

Grilled paillard of veal

Paillard di vitello ai ferri

Paillard de ternera a la plancha

TenAatnHa Ha rpune

Rl /N EAE

Kalbs-Cordon-bleu «Natura» 47~ 57—
Cordon-bleu de veau «Natura»

“Natura” veal escalope cordon-bleu

Cordon-bleu di vitello «Natura»

Cordon-bleu de ternera «Natura»

lopaoH-6ny ,Hatypa” (M3 TenaTvHbI)

FOEARHE (PRS0, SN 45 A WG SR A A i)

Kalbspiccata Mailander Art 46 — 56.—
Escalope de veau milanaise, panée a l'ceuf et au fromage

Milanese-style piccata, coated with egg and cheese

Piccata di vitello alla milanese

Escalope de ternera a la milanesa revuelto en huevo y queso

[MMKKaTa NO-MUNAHCKW B ANLE 1 Cbipe

KAV CNVEHERIGE R IR L)

Kalbssteak an Morchelrahmsauce 46 — 56.-
Steak de veau avec sauce aux morilles

Veal steak served with a morel cream sauce

Bistecca di vitello con salsa alla crema di spugnole

Bistec de ternera con morillas en salsa crema

CTeik 13 TenaTuHbl CMOPUYKOBO-CIMBOYHOM COyCe

FU/NEHERC 25 a5 5T

Kalbssteak «Lady Astor» nappiert mit einer milden 62—
Meerrettichsauce, iiberbacken mit Hollandaise-Sauce

Steak de veau nappé de sauce au raifort douce et gratiné avec sauce hollandaise

Veal steak drizzled with a mild horseradish sauce, then gratinated with a hollandaise sauce
Bistecca di vitello nappata con salsa al rafano non piccante e gratinata con salsa olandese

Bistec de ternera cubierto con una suave salsa de rabano, gratinado con salsa holandesa

CTeliK v3 TeNATUHbI, NPUNPABNEHHbIA HEOCTPBIM XPEHHBIM COYCOM 1 3aneueHHbIN B ronnaHaCKMM

#o/INEHE, I EBORIT AT Al SR s JE s
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KALBFLEISCH veau - veal - Vitello - Ternera - TenatTuHa - INEA

Teller Platte

Geschnetzeltes Kalbfleisch Ziircher Art 42 .~ 52—
Emincé de veau a la zurichoise

Zurich-style finely sliced veal in a mushroom sauce

Sminuzzato di vitello alla zurighese

Ternera a la Zurich cortada finamente

ToHKO Hape3aHHasa TenATVHa B rpOHOM Coyce Mo-LilopUrcKm

TN ABRIL, B s

Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten 41 .- 51—
Emincé de foie de veau au beurre

Finely sliced calf’s liver, pan-fried in butter

Sminuzzato di fegato di vitello al burro

Higado de ternera frito en mantequilla, cortado finamente

TOHKO Hape3aHHasa Tenauba neveHb, NOAXapeHHas B CIMBOYHOM Mac/e

B AR NI

Geschnetzelte Kalbsleber an Madeira-Sauce 41— 51—
Emincé de foie de veau, sauce madere

Finely sliced calf’s liver, served with a madeira sauce

Sminuzzato di fegato di vitello alla salsa madera

Higado de ternera en salsa madera y cortado finamente

TOHKO Hape3aHHasA Tenauba neveHb Mo coycom 13 Maaenpsl

AR/ NI S ERL 2L

Geschnetzelte Kalbsnierli mit Dijonnaise-Sauce 41 .- 51—
Rognons de veau a la dijonnaise

Finely sliced calf's kidneys, served with a dijonnaise sauce

Sminuzzato di rognone di vitello con salsa di Dijon

Rifones de ternera en la salsa Dijon, cortados finamente

TOHKO Hape3aHHble TenAYbM NoUKK nof coycom Dijon

IV B A S A AT

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pates, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Tapnup na evibop: Kapmodpenv dpu, puc, nanuia, kneuku no-ueabeku, HapeHvlil unu 0meapHoil kapmogenv
BURERY B AIElOe: JEE4, KR, T4, T2 (IGE, mly, FUed,
FOKEED) |, R R

Plattenservice: Gemiise inbegriffen
Service sur plat: les légumes sont inclus - Platter service: vegetables are included -
Servizio dal vassoio: verdura inclusa - Servicio plato: la verdura esta incluida -

OsouwsHoe nnamo - FRRS  EAREE
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RiINDFLEISCH Bceuf - Beef - Manzo - Buey - ToBaauHa - “FRZ

Teller Platte

Geschnetzelte Filetspitzen Stroganoff 48.- 58—
Boeuf Stroganoff

Stroganoff finely sliced fillet of beef

Sminuzzato di filetto di manzo Stroganoff

Puntas de filete Stroganoff cortadas finamente

budctporaHodd — TOHKO Hape3aHHoe dune roBaarHbI

BRLLR A A

Entrecote mit feiner Krauterbutter 48— 58—
Entrecote de beeuf avec beurre aux fines herbes

Sirloin steak with delicate herb butter

EntrecOte con delicato burro alle erbette

Entrecot con fina mantequilla de hierbas

AHTPEKOT B HEXXHOM C/IMBOYHOM Macsie C 3ef1eHbIO

RUREAE (CERESE) |, RO 25 s g

Entrecote Bordelaise mit Mark 48— 58—
EntrecOte bordelaise a la moelle

Sirloin steak a la bordelaise, with bone marrow

Entrecote alla bordolese con midollo

Entrecot a la bordelaise con tletano

AHTpekorT ,a la bordelaise” co wnurom (cepuesnHa

KOCTOYKM TeNEHKa)

FURHE (CERERR) |, Bop/R 2 2000 8 B T

Rindsfilet nach mexikanischer Art 52— 62—
Filet de beeuf a la mode mexicaine

Mexican-style fillet of beef

Filetto di manzo alla messicana

Filete de buey a la mexicana

Qune roBaaVHbI MO-MEKCUKAHCKM

S A B

Rindsfilet an Pfeffersauce 51— 62.—
Filet de beeuf a la sauce au poivre

Fillet of beef served with a pepper sauce

Filetto di manzo in salsa al pepe

Filete de buey en salsa de pimienta

Dune roBAgMHbBI MO COYCOM 13 MepLia

A LA HERC BT

Rindsfilet Café de Paris 52— 62~
Filet de beeuf Café de Paris

Café de Paris fillet of beef

Filetto di manzo Café de Paris

Filete de buey Café de Paris

Oune rosaantbl Café de Paris

A HLAHERC SR (— Rt
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RiINDFLEISCH Beuf - Beef - Manzo - Buey - ToBaauHa - %k

Teller Platte

Tournedos Rossini (Rindsfilet mit Ganseleber) 59.- 69.—
Filet de beeuf au foie gras

Fillet of beef with goose liver

Filetto di manzo con fegato d'oca

Filete de buey con foigras de ganso

Dwine roBAAWHbI C TYCUHOW NeYyeHblo

A4 LA HERCRI AT

Entrecote «Chez nous» Café de Paris 59.-
Wir bringen lhnen das sorgfaltig zubereitete Entrecote an den Tisch
und Sie braten es nach eigenem Gutdinken; serviert mit Gemuse

Nous vous apportons I'entrecote soigneusement préparée a votre table,
et vous terminez la cuisson a votre convenance; servi avec légumes.
We bring the carefully prepared sirloin steak to your table,

where you fry it to your personal liking; served with vegetables.

Vi portiamo al tavolo l'entrecote gia pronta e voi la cuocete secondo

il vostro gusto, servita con verdura.

Le traemos el entrecot cuidadosamente preparado a la mesa y usted

lo asa después a su gusto totalmente; servido con verduras.

Mbl noaaavm TuaTenbHO NOArOTOBEHHbIM aHTPeKOT Ha Baw cTon,
rae Bbl ero nogxapute no ceoemy BKyCy; MOAaeTcA C OBOLLaMM

RUEAE, PO (R R BATVER_ R DS I FHE (RREES)
EATRYE B SRS AT E R E (=, Tebah) , 1ETER

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Tapnup na evibop: Kapmodpenv dpu, puc, nanuia, kneuku no-ueabeku, HapeHvlil unu 0meapHoil Kapmogenv
BIRER B AIElORe: JEE4, KR, 4, T2 (IGE, mly, FUed,
FOKEED) |, R EAK R

Plattenservice: Gemiise inbegriffen
Service sur plat: les légumes sont inclus - Platter service: vegetables are included -

Servizio dal vassoio: verdura inclusa - Servicio plato: la verdura esta incluida -
OgouyHoe nnamo- BRSSO

Beefsteak Tatar im Restaurant zubereitet 49.—
Steak tartare préparé au restaurant

Beefsteak tartar prepared in the restaurant

Tartar di filetto di manzo preperata nel ristorante

Filete tartar preparado en el restaurante

BudLITEKC NO-TaTapCKK, MOArOTOBEH B pecTopaHe

FREERE (R, T HER
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pour 2 personnes - for 2 people -

FUR 2 PERSONEN per 2 persone - para 2 personas - [ns gBoux - 2A%

Platte
Chateaubriand mit kostlicher Béarnaise-Sauce und Gemiise pro Person 68—
Chateaubriand a la sauce béarnaise avec légumes par personne
Fillet of beef with an exquisite bearnaise sauce and vegetables per person
Filleto di manzo con gustosa salsa bernese e verdura per persona
Filete de carne de vaca con exquisita salsa bernesa y verduras por persona
Oune roBAaVHbLI NOA MU3bICKaHHbIM COycom Béarnaise ¢ oBollamm Ha 00H020
HBAHE, Bl BOSEMR AW E BRI RIS FA
Entrecote double Café de Paris und Gemiise pro Person 68—
Entrecéte double Café de Paris avec légumes par personne
Double Café de Paris sirloin steak with vegetables per person
Doppia entrecote Café de Paris con verdura per persona
Entrecot doble Café de Paris y verduras por persona
[BoiiHol aHTpekoT Café de Paris ¢ oBouwamu Ha 00H020
WhrA-HE (LRSS, BCERMNMESS (—RiEahiT) MIHse (EIN

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Risti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Taprup na svibop: Kapmodpenv dpu, puc, nanuia, Kneuku no-usadeku, mapenviil unu omsapHoil kapmodgdens
RGNy BRI MEEAS, RO, Tk, TZE (HE, Wik, ke,
PR EELL) |, AL EAAKE R L
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Agneau et poulet - Lamb and chicken -

LAMM UND POULET Agnello e pollo - Cordero y pollo - ArHeu u kypuua - FRAKGA

Teller Platte

Lammrack nach Teufelsart 48— 58—
Carré d'agneau a la diable

Devilled rack of lamb

Carré d'agnello alla diavola

Costillas de cordero al estilo diablo

Kap3 13 ArHerka (0CTpo NpunpasieHHoe MACo ArHeHKa)

2 HER

Geschnetzeltes Poulet mit Friichten und Currysauce 35—~ 45—
Emincé de poulet aux fruits et au curry

Sliced chicken with fruits and curry sauce

Pollo affettato con frutta et salsa al curry

Pollo en rodajas con frutas y salsa de curry

Hape3saHHas Kypula ¢ GpyKTamu 1 COycoM Kappu

0 X P F 70 SRR i et

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Risti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rdsti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Taprup na svibop: Kapmodenv dpu, puc, nanuia, Kneuku no-usadeku, sapenviil unu omsapHoil kapmodgdens
RGNy BRI MEEAS, RO, Tk, TZE (HE, Wik, ke,
PR EELL) |, AL EAAKE R L

Plattenservice: Gemiise inbegriffen
Service sur plat: les légumes sont inclus - Platter service: vegetables are included -
Servizio dal vassoio: verdura inclusa - Servicio plato: la verdura esta incluida -

OsouyHoe nnamo - FERSS . BAER R
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Poissons frais - Fresh fish -
FRiISCHE FISCHE rescifreschi - Pescados frescos - Ceexas pbiba - fiffak

Forelle blau oder gebraten 48—
Truite au bleu ou a la meuniere

Trout «au bleu» or pan-fried

Trota «au bleu» o fritto in padella

Trucha «au bleu» o frito en la sartén

Dopenb NPUroToBEHHAA UK KapeHas

fl gz

Forellenfilets frittiert mit Tartaresauce 44 —
Filets de truite frits avec sauce tartare

Fried fillets of trout with sauce tartare

Filetti die trota con salsa tartara

Filetes de trucha con salsa tartar

Dune dune dopenu c TapTapHbIM COYCOM
B ERENA S s

Forellenfilets an Weissweinsauce 44 —
Filets de truite au vin blanc

Fillets of trout with white wine sauce

Filetti di trota al vino bianco

Filetes de trucha en salsa de vino bianco

Dune dopenn ¢ benbivM BUHOM

fing £ 41 T 9 R AT

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spiitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spdtzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Taprup na evibop: Kapmodpenv dpu, puc, nanwuia, Kneyxu no-uiadcku, sapeHviii unu 0mseapHotl kapmodgesnv
RIRER T AL : M4, RIR, Wide, Wz (HSE, mily, FUiked,
UK ERN) |, B RO

24



FORELLE

Unsere lebend-frischen Forellen werden im Wallis geziichtet, wo sie
zundchst in kaltem Bergwasser ein halbes Jahr langsam heranwachsen. Im
renommierten Fischbetrieb «Violenbach» in Giebenach werden sie dann
ein weiteres Jahr aufgezogen. Maximal funf Tage verbringen die feinen
Speisefische in unserem eigenen Frischwasserbecken, welches wie die
gesamte Anlage samtlichen Anforderungen des Tierschutzes und den
gesetzlichen Bestimmungen gerecht wird. Kurz nach der Bestellung wird
Ihre Forelle fachgerecht betdubt, geschlachtet und verarbeitet.

TROUT
Our fresh trout are bred in the Valais, where they slowly grow in cold
mountain water for half a year before the renowned fish farm «Violenbach»
in Giebenach near Basel takes care of them for a year. The fishes spend a
maximum of five days in our own fresh water basin, which meets all animal
welfare and other legal requirements. Shortly after the order, your trout is
professionally stunned, slaughtered and processed.



Crevettes géantes - King prawns - Gamberoni giganti

RiIESENKREVETTEN Gcambas - KoponeBckue kpeBeTku - KIF

Teller Platte

Riesenkrevetten vom Grill mit Krauterbutter 49.- 59.-
Crevettes géantes grillées avec beurre aux fines herbes

Grilled king prawns with herb butter

Gamberoni giganti alla griglia con burro alle erbette

Gambas gigantes a la plancha con mantequilla de hierbas

KoponeBckue KpeBeTKM Ha rpune B C/IMBOYHOM Macie C 3e1eHblo

HERE R, L A 24 55T

Riesenkrevetten Bombay mit Curry 49— 59—
Crevettes géantes Bombay au curry

Bombay king prawns in a curry sauce

Gamberoni giganti Bombay al curry

Gambas gigantes Bombay en salsa de curry

KoponeBsckue kpeseTkn bombelt moa coycom Kapu

UILEPN

Beilage nach Wunsch: Pommes Frites, Reis, Nudeln, Spitzli, Rosti oder Salzkartoffeln

Accompagnement au choix: pommes frites, riz, pdtes, spitzli, rosti ou pommes nature

Choice of side dish: French fries, rice, noodles, spdtzli, rosti or boiled potatoes

Contorno a scelta: patatine fritte, riso, tagliatelle, spdtzli, rosti o patate lesse

Guarnicion a su deseo: papas fritas, arroz, fideos, spitzli, rosti o patatas cocidas sin piel

Tapnup na svibop: Kapmogenv dpu, puc, nanuia, Kneuku no-ueabcku, Hapenviii unau omeapHoi kapmogeny
BRSNS AIElcE . FEES, KR, s, 2% (HXGE, mhy, FUd,
PRUKEELL) |, B EAAKE R
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pour les enfants - for the children -

KiNDERTELLER peri bambini - paralos nifos - Jna peten - JL#E#

Portion Pommes frites 8.50
Portion de frites

Portion of French fries

Porzione di patate fritte

Racion de patatas fritas

Mopuma KapTowkM Gpu

—f B

Makkaroni an Tomatensauce 19.50
Macaronis sauce tomate

Macaroni with tomato sauce

Maccheroni Napoli

Macarrones en salsa de tomate

MakapoHbl C TOMaTHbIM COYCOM

PHZLA LM

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites 21~
Escalope de porc panée avec frites

Bread-crumbed pork escalope with French fries

Cotoletta di maiale impanata con patate fritte

Escalope de cerdo rebozado con patatas fritas

HWTUENb NO-BEHCKM (CO CBUHMHDBI) C KapToWKOWN dpu

FUEHE (NS X EITRY) |, B

Paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes frites 28—
Escalope de veau panée avec frites

Bread-crumbed veal escalope with French fries

Cotoletta di vitello impanata con patate fritte

Escalope de ternera rebozado con patatas fritas

WHWTUENb NO-BEHCKM (M3 TeNATUHDBI) C KapToLLKOW dpu

BUNMERHE R SXGESGTRY) |, B A

Geschnetzeltes Poulet mit Friichten und Currysauce 21~
Emincé de poulet aux fruits et au curry

Sliced chicken with fruits and curry sauce

Pollo affettato con frutta et salsa al curry

Pollo en rodajas con frutas y salsa de curry

Hape3aHHasa Kypula ¢ GpyKTamu 1 COycom Kappu

DR RG P ZK SRR W
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K&ASE Fromages - Cheese - Formaggio - Queso - Cbip - i

Bergkase (Hobelkéase)

Fromage de montagne (rebibes)

Bernese Alpine cheese (cheese shavings)
Formaggio di montagna (piallato)

Queso de montana (partido en ldminas finas)
Cblp ANbNUACKMX rop (CbipHble TOMTH)

L DX CRetR)

Wahlen Sie von unserem Kasewagen aus.
Zum Kase servieren wir Brot, Butter, und Feigensenf

De notre chariot de fromages:
nos fromages sont servis avec pain, beurre et moutarde aux figues

Choose from our cheese trolley:
We serve bread, butter and fig mustard

A scelta dal nostro carrello di formaggi:

insieme al formaggio serviamo pane, burro e senape al fico

Elija de nuestro carrillo de quesos:

servido con pan, mantequilla y mostaza de higo

BbibepuTe Chipbl U3 CbIPHOMO MaTo:

Kak CONpOBOX/EHVE K CbipamM Mbl Mofaem xned, BUHOrpaj, opexu,
TMWH 1 Macso

ERATH WIS HE 4= B e e 22 RO 0%, BRASmIEL, Aidg, BR2R
=, &, 4l
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Vorspeise

19.50

Preis nach Gewicht
prix au poids
priced by weight
prezzo secondo peso
precio segiin peso

ueHa no secy

HE R



DESSERTS Sweets - Dolci - Postres - JlecepTbl - &ff

Hausgemachtes Caramelkopfli 13~

Flan caramel maison - Homemade caramel pudding -

Flan caramel fatto in casa - Crema de caramelo casera -

KapamenbHbiil nyauHr no-gomatuHemy - SEHEA T

- mit Schlagrahm - avec creme chantilly - with whipped cream - 14~
con panna montata - con nata - co 836UTbiMK CrnBKamu - FiC W43

Cassata Napoli 11—
(OpyKTOBbI TOPT MO-HeononnTaHcku - 5 RS VKL Ik
- mit Schlagrahm - avec creme chantilly - with whipped cream - 12.-

con panna montata - con nata - co B36UTbIMK CivBkamu - HE AT

Frischer Fruchtsalat nature 13-
Salade de fruits frais - Freshly prepared fruit salad -

Macedonia di frutta fresca al naturale - Ensalada de frutas frescas natural -
CBexXenprroToBAeHHbI GpyKTOBLIN canat - HTFali 7K Fyb i

- mit Schlagrahm - avec creme chantilly - with whipped cream - 14—
con panna montata - con nata - co B36UTbIMM CviBKamy - BC WAHI
- mit Kirsch oder Maraschino - avec kirsch ou maraschino - 16—~

with kirsch or maraschino - con kirsch o maraschino -
con kirsch o maraschino - ¢ BULLIHEBbIM WHANCOM WAV BULLHEBbLIM
NVIKEPOM 113 MapacKuHoBo BuiwHY - LMK == M sl MR R TR
+ mit Kirsch und Schlagrahm - avec kirsch et creme chantilly - 17~
with kirsch and whipped cream - con kirsch e panna montata -
con kirsch y nata - ¢ BULWHEBbIM LHANCOM ¥ B3OUTBIMKA CAIMBKAMM -

FC ARk == 3t A 53

Apfelkiichlein hausgemacht mit warmer Vanillesauce 21~
Beignets de pomme maison avec sauce a la vanille tiede

Homemade apple tartlets served with warm vanilla sauce

Frittelle di mele fatte in casa con salsa alla vaniglia calda

Pastelitos de manzana caseros con salsa de vainilla caliente

A6noYHble TapTaNeTKX NO-AOMALIHEMY C TEMSbIM BAHWbHbBIM COYCOM

H S R A B A 5 T

Hausgemachtes Schokoladenmousse 19.50
Mousse au chocolat maison - Homemade chocolate mousse -

Mousse di cioccolato fatta in casa - Mousse de chocolate casero -

LLlokonagHbI Mycc no-fomalHemy

HHZBIT S (WhhET A7)
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DESSERTS sweets - Dolci - Postres - OecepTbl - i

Meringue mit Schlagrahm 16—
Meringue avec creme chantilly — Meringue with whipped cream

Meringa con panna montata — Merengue con nata

Be3e co B3GUTBIMK CMBKAMK

R KB B

Meringue mit Glacé und Schlagrahm 19~
Meringue avec glace et creme chantilly

Meringue with ice-cream and whipped cream

Meringa con gelato et panna montata

Merengue con helado y nata

Bese C MOPOXeHbIM 1 B3OUTLIMU CIMBKAMK

HEBR BCE BL v S 05

Crépes Suzette im Restaurant zubereitet, ab 2 Personen pro Person 25—
Crépes Suzette préparée au restaurant, a partir de 2 personnes par personne

Crépes Suzette prepared in the restaurant, for 2 or more people per person

Crépes Suzette preperata nel ristorante, per 2 persone per persona

Crépes Suzette preparado en el restaurante, a partir de 2 personas por persona
BAnHuUMKIM Suzette, NOArOTOBNEH B pecTopaHe Ha 00H020.

nnv 6onblie Yenosek

W 7B RO, FER T e (GIN

Desserts de saison - Seasonal desserts - Dolci di stagione -
DESSERTS nach SAISON rostres de la temporada - Ce30HHbIe AecepThl - ZEEAJETHH

Frische Ananas - Ananas frais - Fresh pineapple - 18.50
Ananas fresco - Pifia fresca - Ceexuit aHaHac - #r i

Frische Erdbeeren nature - Fraises fraiches nature - Fresh strawberries - 16~
Fragole fresche al naturale - Fresas frescas naturales - Ceexkad kny6HuMKa -
- mit fliissigem Rahm - avec créeme fraiche - with cream - 7=
con panna liquida - con nata liquida - co cnvekamm - FCIR AW
+ mit Schlagrahm - avec creme chantilly - with whipped cream - 17~
con panna montata - con nata - co B36UTHIMM cviBKamy - BC AT
Mini Coupe
Coupe Romanoff 14.50 18-

Glace vanille avec fraises fraiches et creme chantilly

Vanilla ice-cream with strawberries and whipped cream

Gelato vaniglia con fragile fresche e panna montata

Helado vainilla con fresas frescas y nata

Komnosuumsa PomaHodd — BaHUIBHOE MOPOXKEHOE C KIYOHUKOW 1 B3OUTBIMI CIIVIBKaMM

A HE KM BC i B
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Glaces et coupes - lce cream and sundaes - Gelatoe coppe - Heladoy coupe -

GLACE und COUPE MopoxeHOoe U KOMMNO3MWLUU U3 MOPOXEHOTO - JKIHHfSEA

Glacearomen pro Kugel 4.~ Rahmzuschlag 3-
Arémes disponibles par boule supplément pour créme chantilly
Ice-cream flavours per scoop addition for whipped cream

Gusti di gelato per pallina supplemento panna montata
Variaciones de helados por bola mds nata
MopoxeHoe ¢ wapux 1 wm. 0ONONHUMEILHO 3a CIUBKU
HanoNHUTENAMN

VKRR ok i

Vanille, Erdbeere, Ice Café, Schoggi, Pistache,

Rum-Rosinen, Zitronen- und Aprikosensorbet

Vanille, fraise, moka, chocolat, pistache, raisins au rhum , sorbet au citron et sorbet abricot
Vanilla, strawberry, coffee, chocolate, pistachio, rum and raisin, lemon sorbet, apricot sorbet
Vaniglia, fragola, caffe, cioccolato, pistacchio, uvetta al rum, sorbetti di limone e albicocca
Vainilla, fresa, café, chocolate, pistacho, ron-uvas, sorbete de limon y sorbete de albaricoque
BaHwnb, knybHWKa, kode, Wokonagd, GUCTALLIKK, POM 1 M3IOM, TMMOH, abprnkoc

TR, SRR, VKEEIIMER, TTOE 00k, JTOCRER, WIMRPSRATE T, MR

Mini Coupe
Bananensplit 14.50 18-
Bananes aux amandes, avec glace vanille et sauce chocolat
Banana with almonds, vanilla ice cream and chocolate sauce
Banana, mandorle, gelato vaniglia e salsa di cioccolato
Pldtanos con almendras, helado vainilla y salsa de chocolate
BaHaH C MMHAANeM, BaHWUAbHbBIM MOPOMEHBIM 1 LUOKOMAAHbIM COYCOM

EERUKEEN, &, BRI
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Glaces et coupes - lcecream and sundaes - Gelatoe coppe - Heladoy coupe -
GLACE und COUPE MopoXeHOe M KOMMNO3ULUKN U3 MOPOXeHOTro - VKIWEFEI

Mini Coupe

Coupe Danemark 14.50 18.-
Glace vanille et sauce chocolat chaud

Vanilla ice cream with hot chocolate sauce

Gelato vaniglia e salsa cioccolato calda

Helado de vainilla y salsa de chocolate caliente

BaHWbHOE MOPOXEHOE C ropAYNM WOKONAAHBIM COYCOM

B ELR VKA TS 5 71

Coupe Jamaica 14.50 18.-
Glace raisins au rhum garnie

Garnished rum and raisin ice cream

Gelato guarnito con uvetta al rum

Helado ron-uvas guarnecido

MopoKeHOe C POMOM 1 13tOMOM

AT B I DL T AR

Eiskaffee 14.50 18—
Café glacé

Iced coffee

Caffé gelato

Café helado

Kode rnsce (xonogHoe Kode C MOPOXEHbIM)

DICELIAR AN IHE

Zitronensorbert mit Wodka 19.50
Sorbet Colonel

Lemon sorbet with vodka

Sorbetto di limone con vodka

Sorbete de limdn con vodka

JIMMOHHbBIN copbeT Nofa BOAKON

VISR U S

Aprikosensorbet mit Abricotine 19.50
Sorbet abricot avec abricotine

Apricot sorbet with abricotine liqueur

Sorbetto di albicocca con liquore di albicocca

Sorbete de albaricoque con licor de albaricoque

ABPUKOCOBbIN COPOET C abpPMKOCOBBIM JIMKEPOM

AR D DE T PRV
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Déclaration d'origine - Declaration of origin -

Dichiarazione di origine - Declaracion de origen -

HERKUNFTSDEKLARATION Jeknapauuna npoucxoxpgeHuns - KM

Rind Kalb Schwein
Entrecote USA / CH Schnitzelfleisch CH Kotelett CH
Filet USA/CH Leber CH  Braten CH
Rumpsteak CH Nieren CH  Schnitzel CH
Geschnetzeltes CH Filet/Steak CH Geschnetzeltes CH
Roastbeef CH Bratwurst CH Leber CH
Tatar CH Kalbskopf CH  Bratwurst CH
Salami CH it anderen Coppa CH
Trockenfleisch CH  Kalbfleischprodukte CH Rohschinken CH
Alle anderen Hauswurst CH
Rindfleischprodukte CH Lamm Rippenspeck CH
Gigot NZL  Speck CH
Gefliigel Rucken NZL  Gekochter Schinken ~ CH
Poulet ganz CH Alle anderen Alle anderen
Brust CH  Lammfleischprodukte CH  Schweinefleischprodukte CH
Geschnetzeltes CH
Salat CH Ziege Frischwild, Haarwild
Ente F Gitzi CH  Reh, Hirsch, CH/EU
Gans F Hase, Wildschwein CH/EU
Alle anderen Zuchtkaninchen CH Alle anderen Frischwild-
Gefliigelprodukte CH Haarwildprodukte CH/EU

Alle anderen Landwirtschaftsprodukte wie Gemiise, Salate, Eier etc. aus naturnaher regionaler Produktion.

Alle Abweichungen werden auf der Tageskarte deklariert. AlleProdukte aus der Schweiz sind garantiert

frei von bedenklichen Zusditzen wie Hormonen, Antibiotika oder andere Leistungsforderer.

Deklarationvorschriften (LDV) fiir Fleisch aus folgenden Landern:
+ = Deklaration nach LDV obligatorisch H = "kann mit Hormonen als Leistungsférderer erzeugt worden sein”
= =keine Deklaration nach LDV notwendig A ="kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen
Leistungsforderern erzeugt worden sein”
]
£ .| 2 | . H £
] 4
Land HIA|JHIA/HIA/[HIA/HIA/HIA/HIA|HIA/H|/A|H|A A | Land
ini -lF -+ -[=[=x]=-[*]-]*]-[x][-Tx]-[+][-[*]-]- ini
Australien + ||+ |+ | = | === | == === | |=[F]|=[4 4+ | = | = | Australien
-l ==l =[F =[] =[][=[+]=]%]-]+ + = [+
Brasilien ===k === == |*|=[F]=-|+ + | = [+ | Brasilien
Chile + |+ |+ |+ [+ = |+ [+ |+ | = |F [+ |+ [+ ||+ [+ |+ + |+ | = | Chile
China =l ==+ =f]=|# =]+ =[+]=[+][-[+]=-]+]= ]+ China
Europédische Europédische
Union* i I e el A B R e e I R A R e A A i A A B M VTV
Island == | |m | === |= = |=|= = |=|=|=|=|=|=|=|=|=|=]Island
Israel + |+ |+ |+ * |+ |+ |+ [+ [ F [+ = F == |F]= [+ + | Israel
Kanada * |+ | = |+ [=|=|=|*|=-|=-|=|=|=|+|=-|#*|=|[+]|=|+]|=]=| Kanada
Kroatien == |+ + (= |+ | = |+ |=[F|=|[+|[=|+]|=|+ 4+ | = | # | Kroatien
Namibia - = = == === F] =]+ 4+ | = | + | Namibia
+ |+ |-+ ===l =lx =+ =-[#]=-]x][=-[+][-]-
Paraguay =+ |- | |=|*F[-|+|-|*+|[=-|+|[-|*+|=-|*+|=-|+|=|+]|= |+ | Paraguay
Siidafrika |+ |-+ -[-[+]+x][-|*]|-|[+][-|*][-]+]-[+][-]+]-]-] sidafrika
Thailand + |+ |+ |+ |+ | =+ =]+ | =]+ |=|*|+ |+ |+ |+ |=|4]|=]|4 | = Thailand
Uruguay =|* = |*|=|=|=|*|=|+|=|+|[=|*|=|*|=|*|=|*]|= |+ | Uuguay
USA + |+ =+ - + |+ (= |=|=[=|=|*[=|+[=|F|[=|F[=]=]|USA
Zimbabwe =+ |+ [+ |+ |F |-+ |-+ |+ |+ ||+ ||+ |=|*+|= |+ [+ |+ | Zimbabwe
* Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Grossbritanien, Irland, Italien, Lettland, Littauen, Luxemburg, Malta,
Niederlande, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien, Schweden, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Ungar, Zypem
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Restaurant Walliser Kanne, Gerbergasse 50, CH-4001 Basel, Schweiz
Tel. +41 61 261 70 17, Fax +41 61 261 70 18, www.walliserkanne-basel.ch



